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En Argentina existen 15 plantas de deshidrata-
cion. en el Valle Medio de Rio Negro, Viedma, pro-
vincia de Buenos Aires, Villa Dolores (Cérdoba), La
Rioja), San Juan y Mendoza.

Practicamente el 100% de la deshidratacion de
cebolla se realiza en Mendoza, habiéndose hecho solo
producciones aisladas y de escaso volumen en otras
plantas del pais.

En Mendoza estdn radicados tres establecimien-
tos importantes, los mds grandes del pafs, en los que
la produccion de Allidceas ocupa mds del 60% del
volumen total de vegetales deshidratados. A nivel
pais, ese porcentaje es superior al 50%, es decir que
las Allidceas en conjunto son mds importantes que el
resto de los vegetales deshidratados.

De las tres Allidceas mds importantes que se des-
hidratan en Argentina (ajo, cebolla y puerro), la ce-
bolla es sin duda la de mayor importancia dentro del
rubro. También lo es tomando en cuenta los vegeta-
les deshidratados en general.

Carlos Belettieri

Materia prima utilizada

En la década del 60, cuando se inici6 la actividad
de las plantas de deshidratado, se comenz6 utilizan-
do las variedades "criollas" (Valencianita, Torrenti-
na y Valenciana), de muy bajo contenido de sélidos,
alrededor del 9% y, por ende, escaso rendimiento in-
dustrial, apenas 5%.

Al comienzo de la década del 70 se logro el pri-
mer hibrido, el hibrido INTA, cultivar de catéfilas
blancas y con un 12% de sélidos totales (un 30%
sobre las variedades de mercado), consiguiendo un
avance significativo en el rendimiento industrial, que
llegé al 8%

A mediados de la década del 70 se comenzaron a
sembrar materiales provenientes de EE.UU., hibri-
dos y variedades de polinizacion abierta, alternando
éxitos y fracasos. De todos ellos se selecciond, por
bondades de campo y de fibrica, Southport White
Globe, comenzando alli un largo trabajo de mejora-
miento para lograr su adaptacién al medio, ya que




provenia de los 42° de latitud y nuestra zona estd a
33° de latitud. Ademds, aumentaron sus sélidos tota-
les, hasta llegar al 16% a fines de los afios 70, lo que
llevé el rendimiento industrial al 12%.

A fines de los 80 se comenzé a usar en forma
creciente la variedad Ancasti de ciclo corto, obteni-
da en el INTA Catamarca a partir de cebolla de ori-
gen egipcio, con buenos resultados a campo (30 t/
ha) y 15% de sélidos totales y que cubri6 un espacio
en cuanto a época de elaboracion (noviembre-diciem-
bre) que hasta ese momento sélo era factible utili-
zando otra variedad local, Chata Blanca, de bajos
sOlidos totales y mediana pungencia.

En la década de los 90, la variedad Southport Whi-
te Globe ya ha sido totalmente adaptada al medio,
con un valor de sélidos totales de 18%. Existen pla-
nes de mejoramiento en plena ejecucion por parte de
los deshidratadores del medio, ya sea en forma pri-
vada o mediante Convenios de Vinculaciéon Tecno-
l6gica con el INTA, con el objetivo de que llegar, en
un termino muy corto, a 20% de sélidos totales y, en
un plazo mediato, superar este valor.

En el marco del convenio INTA-Refinerias de
Maiz se tienen lineas de mds de 23% de sdlidos tota-
les. Los avances que se logran afo a afo en este as-
pecto nos hacen ser optimistas en cuanto al logro de
la metas fijadas.

Refractometro
para evaluacion de solidos solubles en cebolla.

Rendimiento industrial

En los 30 anos transcurridos desde el inicio de la
actividad en el pais se triplicé el rendimiento indus-
trial, hecho fundamental para crecer, por ser un com-
ponente crucial en la mejora de los costos de pro-
duccioén. En los afios 60, con 20 kg de cebolla fresca
se obtenia 1 kg de cebolla deshidratada, mientras que
en los afios 90 se obtiene el mismo resultado con s6-
lo 7 kg de cebolla fresca.

Sistema de cultivo

En la actualidad, se estan cultivando anualmente
para deshidratado alrededor de 300 ha, que repre-
sentan el 7% de la superficie total de cebolla cultiva-
da en Mendoza y el 2% a nivel pais. El rendimiento
a campo es de 30 t/ha.

Desde un primer momento se tomé como mode-
lo el sistema americano el que se fue adaptando a
nuestra zona.

Actualmente, al cultivo es mecanizado de siem-
bra a cosecha en el 80% de la superficie, quedando
por mecanizar, en parte, solo la cosecha.

Obtencion de la materia prima

También desde el comienzo se tomd como mo-
delo el americano. Actualmente, los procesadores
producen la materia prima, la contratan o hacen am-
bas cosas a la vez.

Esta relacion de "socios" entre productores e in-
dustriales todavia debe mejorar (por ejemplo, llegar
a pagar la materia prima segun el porcentaje de ma-
teria seca) y permitird a este rubro de la agroindus-
tria permanecer y atn crecer en el mediano plazo.

La produccién ha ido creciendo en forma cons-
tante, con una inflexion en el aio 89, de caracteristi-
cas muy particulares en cuanto al tipo de cambio,
que dio lugar a que se importara gran parte de las
necesidades del pais (Cuadro 31).

Cuadro 31
Produccion de cebolla deshidratada
ARo Toneladas
1988 825
1989 581
1990 855
1991 897
1992 948
1993 976




Exportaciones de
cebolla deshidratada

En los ultimos tres afios se ha ex-
portado el 38% de lo producido.

Merece destacarse que el principal
comprador es Brasil, con el 50% al
70% de lo exportado por nuestro pais
€n esos tres ultimos afios.

Las exportaciones de cebolla des-
hidratada han reportado a la Argentina
un ingreso anual de un millén de déla-
res, como promedio de los 1ltimos afios
(Cuadro 32).

Perspectivas

Se estima posible mantener y atin
bajar levemente los costos de produc-
cién, por mejoras en la tecnologia, a
campo y en fabrica.

Se seguira abasteciendo el merca-
do local e, inclusive, se estima que se
pueden incrementar las exportaciones,
especialmente a Brasil dentro del mar-
co del Mercosur, porque tenemos con
ese pafs ventajas comparativas muy
importantes en la faz de produccién de
la materia prima y estd mucho méds de-
sarrollado en el deshidratado de esta
especie que otros paises de la regidn,
que son fuerte competencia en Ootros ve-
getales deshidratados.
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Figura 61. Exportaciones e importaciones
de cebolla deshidratada (volumen)
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Figura 62. Exportaciones e importaciones
de cebolla deshidratada (valor)




